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AKADEMİK GÖREVLER ve DENEYİMLER 

 

• Öğretim Görevlisi (2021) İstanbul Galata Üniversitesi/Meslek Yüksekokulu/Aşçılık Programı 

• Öğretim Görevlisi (2020-2021) İstanbul Nişantaşı Üniversitesi/ Meslek Yüksekokulu/Aşçılık 

Programı 

• Öğretim Görevlisi (Ders Saat Ücretli) (2016-2020) İstanbul Nişantaşı Üniversitesi/ Sanat ve 

Sosyal Bilimler Fakültesi/Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü/Meslek Yüksekokulu Aşçılık 

Programı 

EĞİTİM 

 

• Yüksek Lisans: İstanbul Kent Üniversitesi, Lisansüstü Eğitim Enstitüsü, Gastronomi ve Mutfak 

Sanatları Bölümü, Devam Ediyor (Tezli) 

• Lisans: Mimar Sinan Üniversitesi, Güzel Sanatlar Fakültesi, Seramik ve Cam Bölümü, 2003 

MESLEKİ DENEYİMLER 

 

• Öğretim Görevlisi/İstanbul Galata Üniversitesi/2021-Devam ediyor 

• Öğretim Görevlisi/İstanbul Nişantaşı Üniversitesi/2016-2020 

• Butik Pasta Şefi/Bağ Pastanesi/2011-1014 

• Modelleme elemanı/Coccolat pasta tasarım atölyesi/2008-2011 

 

YAYINLAR (APA formatında) 

 

 

 

 

KİTAPLAR 

 

 

 

MAKALELER (Makalelerin tarandığı endeksler, parantez içinde belirtilmeli. Örn; Q1,Q2,Q3, Wos, 
Scopus, Tr Dizin vs.) 

 

 

 

KİTAP BÖLÜMLERİ 

mailto:nilay.bektas@galata.edu.tr


BİLİMSEL TOPLANTILARDA SUNULAN ve BİLDİRİ KİTABINDA (PROCEEDİNG) BASILAN 

BİLDİRİLER 

 

 

 

ÖDÜLLER 
 

 

2 Altın madalya 2016 Londra 37th Hotelympia Salon Culinary Competition 

Kategori 1’inciliği 2016 Londra 37th Hotelympia Salon Culinary Competition 

2 Altın madalya 2016 Erfurt/Almanya Erfurt – Ika Culinary Olympics 

Altın madalya 2014 İstanbul İstanbul- 12.Uluslararası İstanbul Gastronomi 

Festivali 

3 Altın Madalya 2014 Londra 36th Hotelympia Salon Culinary Competition 

2 Kategori 

1’inciliği 

2014 Londra 36th Hotelympia Salon Culinary Competition 

En iyi sergi ürünü 

ödülü 

2014 Londra 36th Hotelympia Salon Culinary Competition 

2 Gümüş madalya 2014 Luksemburg Expogast Villeroy Boch Culinary World Cup 

Gümüş madalya 2013 İskoçya Glasgow- Scotthot 

Altın madalya 2013 Selanik 8th international culinary competition of southern 

europe 

Gümüş madalya 2013 Selanik 8th international culinary competition of southern 

europe 

Altın madalya 2013 İstanbul 11.Uluslararası İstanbul Gastronomi Festivali 

Gümüş Madalya 2013 İstanbul 11.Uluslararası İstanbul Gastronomi Festivali 

 

 

 

SERGİLER, ATÖLYELER, SANATSAL PERFORMANSLAR 

 

• (2018) Master of Cake İstanbul – Onur Anıtı Atatürk Heykeli / Sergilenme 

• (2017) İstanbul Gastronomi Festivali / Taşfed Milli Takım / Workshop 

• (2017) Gurme Fest / Taşfed Milli Takım / Workshop 

• (2016) İstanbul Gastronomi Festivali / Taşfed Milli Takım / Workshop 

• (2016) Sirha İstanbul / Taşfed Milli Takım / Workshop 

• (2016) İran-Tahran / Nilivanilli-Cookie Home / Workshop 

• (2015) Sirha İstanbul / Taşfed Standı / Workshop 

• (2015) İran-Tahran / Nilivanilli-Cookie Home / Workshop 

• (2015) İzmir ByMelly Bakery / Workshop 



• (2010) Büyükada – 2010 İstanbul Avrupa Kültür Başkenti / Pazart 

• (2010) Akbank Wings Bosphorus Sailing Fest 

• (2010) PAZART – Sanat ve Tasarım Pazarı 

• (2010) Bir Nokta Sanat Galerisi – Bir Nokta’da Pazar 

• (2010) V Sanat Galerisi “Yaz sergileri” / Sergilenme 

• (2009) Lazy Butik – Türk Tasarımcılar Haftası 

• (2005) İstanbul Modern Sanat Galerisi “Geri Dönüşüm” / Sergilenme 

• (2004) ADesign Fair 2004 – Tasarım fuarı 

• (2004) İspanya – 24 Concurs İnternacional de Ceramica L’Alcora / Finalist heykel 

• (2003) 13. İstanbul Sanat Fuarı – Tüyap “Artist 2003” / Sergilenme 

• (2003) VI Sanat Galerisi / Cam Seperatör “İllüzyon” / Sergilenme 

• (2002) Almanya – Münster Kunst Akademie “Buluşma–Begegnung” / Performans–Sergilenme 

 

PROFESYONEL KATKILAR, FAALİYETLER VE ÜYELİKLER 

 

• (2019) Katar / Hospitality Qatar / Jürilik 

• (2018) 16. Uluslararası İstanbul Gastronomi Festivali / Jürilik 

• (2017–2020) Türkiye Aşçılar ve Şefler Federasyonu / Milli Takım Kaptanlığı 

• (2017) 15. Uluslararası İstanbul Gastronomi Festivali / Jürilik 

• (2016) Master of Cake Samsun / Jürilik 

• (2016) 14. Uluslararası İstanbul Gastronomi Festivali / Jürilik 

• (2016) Cake Show İstanbul / Jürilik 

• (2015) İstanbul Nişantaşı Üniversitesi / Konferans 

• (2015) Katar / Hospitality Qatar / Jürilik 

• (2015) 1. İzmit Deniz Festivali / Jürilik 

• (2015) 13. Uluslararası İstanbul Gastronomi Festivali / Jürilik 

• (2013–2020) Mutfak Profesyonelleri Derneği / Üyelik 

• (2013–2020) Türkiye Aşçılar ve Şefler Federasyonu / Milli Takım Üyesi 

 

ÜNİVERSİTE İDARİ GÖREVLER 

 

 

 

 
YÖNETİLEN YÜKSEK LİSANS VE DOKTORA TEZLERİ 
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Son İki Yılda Verdiği Önlisans, Lisans ve Lisansüstü Düzeyindeki Dersler 
 

 

Akademik 

Yıl 
Dönem Dersin Adı Haftalık Saati Öğrenci 

Sayısı Teorik Uygulama 

2025-2026 Güz Mutfak 

Sanatlarında 

Modelleme 
Çalışmaları 

0 4 10 

 Ekmek Üretimi ve 
Pastacılık 

Teknikleri 

0 4 32 

  Pastacılıkta 

Modelleme 

Teknikleri 

1 2 33 

2024-2025 Güz Pastacılıkta 

modelleme 

Teknikleri 

1 2 75 

İlkbahar Mutfak 

Sanatlarında 

Dekor 
Uygulamaları 

1 2 29 

2023-2024 Güz Şeker Hamuru 
Uygulamaları 

1 2 90 

 

 


