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AKADEMIK GOREVLER ve DENEYIMLER

2021 - 2026

Ogretim Gorevlisi (Tam Zamanl Kadro)
Istanbul Galata Universitesi

Meslek Yuksekokulu Asgilik Program

2018 - 2021

Ogretim Gorevlisi (Tam Zamanl Kadro)

Istanbul Nisantas1 Universitesi

Sanat ve Sosyal Bilimler Fakiiltesi/Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumi/Meslek Yiksekokulu Ascilik Programi

2016 - 2018

Ogretim Gorevlisi (Ders Saat Ucretli)

Istanbul Nisantas1 Universitesi

Sanat ve Sosyal Bilimler Fakiiltesi/Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimi/Meslek Yiksekokulu Ascilik Program

EGITIiM

Lisans: ESKI$EHIR ANADOLU UNIVERSITESI
Isletme
2013

On Lisans: ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
Gastoromi ve Mutfak Sanatlar
2010


mailto:erol.akayay@galata.edu.tr

MESLEKi DENEYIMLER

03.02.2025

CLUSTER EXECUTIVE CHEF

SWISSOTEL LIVING BODRUM / SWISSOTEL RESIDENCES HILL BODRUM,
IKI OTELIN MUTFAK YONETICISI, (Ticari (Ozel))

23.12.2020 - 31.10.2024

EXECUTIVE CHEF

SWISSOTEL RESORT BODRUM BEACH,
OTEL MUTFAK YONETICISI,

Ticari (Ozel)

228.04.2017 - 21.12.2020

HEAD CHEF

TRATTORIA LA SCARPETTA,
MUTFAK SEFi

(Ticari (Ozel))



YAYINLAR (APA formatinda)

KiTAPLAR

MAKALELER (Makalelerin tarandigi endeksler, parantez icinde belirtilmeli. Orn; Q1,02,Q3, Wos,
Scopus, Tr Dizin vs.)

KiTAP BOLUMLERI

BILIMSEL TOPLANTILARDA SUNULAN ve BILDIRi KITABINDA (PROCEEDING)
BASILAN BILDIRILER

ODULLER

SERGILER, ATOLYELER, SANATSAL PERFORMANSLAR

PROFESYONEL KATKILAR, FAALIYETLER VE UYELIKLER

UNIVERSITE iDARI GOREVLER

YONETILEN YUKSEK LiSANS VE DOKTORA TEZLERI



Son iki Yilda Verdigi Onlisans, Lisans ve Lisansiistii Diizevindeki Dersler

Akademik . Haftahk Saati Ogrenci
il Dinem Dersin Ad Teori] Uygulama Sayisi
ASCI115 Mutfak Uygulamalarina Giris 1 2 3l
Gilz ASC22] ltalyan Mutfak Kiiltiird ve Uyg. 1 2 27
2025 - 2026 GMS219 Ekmek Uretimi ve Pastacihk Tek. 4 8
[lkbahar
ASC115 Mutfak Uygulamalarnna Giris 1 2 40
Gz 7221 Ttalyan Mutfak Kaltira ve Uyg, | 2 35
2024 - 2025 GMS220 Aperatifler ve Ordévr Uretimi 1 2 28
ilkbahar| GMS120 Temel Mutfak Tekniiklen 1 2 10
ASC122 Fransiz Mutfak Kiiltiiri ve Uyg. 1 2 39
GMS203 Mutfak Uygulamalarna Ginig 4 32
Gz " GMS301 Fransiz Mutfag: Uygulamalan 4 20
ASC205 Kahve Kiiliiiri ve Bansta Uygulamalan 1 2 44
2023 - 2024 — - — — 3
GMS201 Kahve Kiiltiiri ve Barista Uygulamalan 1 | 33
ilkbahar ASC122 Fra.n.s-jz".h{utfal.c L_':.'gulamalan 4 49
ASC202 Deniz Urinlen Uygulamalan 4 3l
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